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yn. ,Bopuc Tpajkoscku” Bp.130
1000 Ckonje, MaKeaoHuja

Ten.: 02 2781 166
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UssewrTaj 6p. 234523/6 X

XemucKa aHanusa

Wme Ha BapaTtenot : JKN Bogosog H. UnuHaeH
Appeca Ha 6aparenot: ya. 9 66 UanHpgeH - OnwTuHcKa srpaga UnuHaeH

Jatym Ha 3emarbe: 12.10.2023
Jatym Ha npuem: 12.10.2023

BEpoj Ha Bapatbe 3a ucnutysarse: 234523 X
MponpatHo nucmo (6p, aatym): /

"™ 1Bosega: Ha geH 12.10.2023 roauHa, 0BNacTeHOTO nuLie Hukona LiBeTKOBCKM U3BPLLIM 3eMakbe Ha NPUMEPOK BoAa
33 Nuere 3a TecTupare Ha GPU3UYKO-XeMUCKa aHanusa.
Il Onuc Ha mecTo Ha 3emarbe Ha npumepouu: Bogara 3a nuerbe e 3emeHa og Yewma 6p. 2 Bo Toanet so OOY.
»bpaka MunaguHosuu” — UnuHaeH.
Il MNpumepouute ce 3emMeHU COrNAcHO NNaH 3a 3emare Ha npumepouu: Ob 7.3-02 MnaH 3a 3emarbe Ha
NPUMEPOLM.
IV CraHpapau u metoau 3a semarbe Ha npumepoun: MKC I1SO 5667-5:2007 — YnaTtcTBo 3a 3emarbe Ha
NpUMepoLU BOAA 3a NUEHE 04, NPEYUCTUTENHN CTaHMULM U BOAOBOAHU AUCTPUBYTUBHU CUCTEMMU.
V [lononHyBsakba, OTCTanysarba MM UCKYYyBakba Of, METOAOT U O NNaHOT 3a 3eMare Ha npumepouu: /
VI Pesyntatu:
KapaKTepuCcTHKU Ha NnpumepoKoT: Boaa 3a nuere — QOY. ,bpaka MunaguHosuu” — UnuHgeH
& (Mme, TProBCKO UMe, cepwja, AaTyM Ha NPOM3BOACTBO, POK Ha TPaeke, KoAUYecTBo)
MepHa CoobpasHoct
Wp,. bpoj Magamergin Tecr mevon Pesynrar og Heogpe- MpaHnyHKU 3aposonysa/
WCMNUTYBaLETO peHocTt BpPEegHOCTH Mpudartnuso/
*x He 3apoeonyea
234500623 | Boja MKC EN ISO 7887:2011 1,0 mg/L Pt/Co / 20 mg/L Pt/Co 3af0B0O/YBa
Mwupuc 1SO 13301:2018 H.A / Hema 3a40B0/yBa
Bryc ISO 13301:2018 H.A / Hema 3afgoBonyea
Temnepatypa PY7.4-11x +10,4 °C / 25°C 3a40BoNyBa
MaTHocT MKC EN I1SO 7027-1: 2017 0,13 NTU / 1,5NTU 3apoBonysa
pH MKCEN ISO 10523:2013 7,63 / 6,5-9,5 pH 3340BONYBa
eauHULM
MNoTtpowyeayka Ha KMnOgy MKC EN 1SO 8467:2007 1,72 mg/L / 8 mg/L 3apoBoayea
EN. CNPOBOAMBOCT MKC EN ISO 27888: 2007 784 pS/cm / 2500 pS/cm 33[0B0/YBa
AmoHujak (NH,) MKC 1SO 7150-1:2007 0,03 mg/L / 0,5 mg/L 3aA0BONyBa
Hadanue: 1 Bepsuja: 4 ‘ Bo cuna 00: 20.06.2022z. l
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@V /1A JABOPATOPUIA 3A UCMUTYBAHE HA XPAHA U AUJATHOCTUKA HA

Tectnpmnn:

B BOMNIECTU KAJ - KUBOTHMU VIR EN 1n00Ee 17075
Foodi=lab 06 7.8-02 éé
e W3BELLTAJ Of, AEOPATOPUCKO UCTIUTYBAHE @77
B (co akpeguTUpaHo MocTpupare) MKCEN ISO/IEC S
17025:2018 '
HutpuTh (NO3) MKC ISO 26777:2007 0,07 mg/L / 0,5 mg/L 3a40BONYBa
Hutpatu (NOs) MKC ISO 7890-3:2007 13,7 mg/L / 50 mg/L 33/080/YBa
Xnopuam MKC ISO 9297-2007 7,09 mg/L / 250 mg/L 3a[0B0/YBa
Henezo MKC ISO 6332:2007 0,05 mg/L / 0,2 mg/L 3300BONYBE
PesngyaneH xnop MKC EN I1SO 7393-2:2019 0,24 mg/L / 0,5 mg/L 3a40BONYBa

McnuTyBaHMOT NPMMEPOK v 3340BONYBa KpUTEpUymuTe 33 6apaHKoT NapameTtap cornacHo lNpasuiHKUKOT 3a 6e36egHOCT WU KBaNWUTET Ha
BOAATa 3a nuerse (Cn.BecHuk Bp.183/18 Npwnor 1).

BpemeHcKH YCNoBH. v’ coH4yeBo [0 06nayHO O NPOMEHNWBO O BpHEXAWBO O Temnepatypa
HauuH Ha CKnapgvpake: NaguiHWUK

TemnepaTtypa Ha afgU/IHUK 33 TPAHCNOPT Ha npumepokoT: 4+ 2°C

MoOCTpUpParEeTO € M3BPLUEHO 04 CTPaHa Ha:

O Knnent o Pya Nab Hukona LiBeTKoBCKM (co akpeanTUpaHa MeToAa).... i il Lo,

= /vime; npesvme Ha IULIETO KO ro U3BPLLMAC MOCTpUpaHseTo

WU3pabotun: M-p MeaHa Cnacecka........... :‘

Opobpun: M-p Munuua Tpajnoc&a.M%@cﬁfﬂ

P-n Ha xemucka nabopatopuja’

Hdatym(un) Ha n3seaysarse Ha nabopatopuckuTe akTusHocTH: 12.10.2023-16.10.2023
OaTtym Ha uspasatbe Ha ussewTajor: 16.10.2023

Co * ce 03Ha4YeHyBa HeakpeaMTMPaH MeToq

**Kora knuHeToT He Bapa u3jasa 33 cooBpPa3HOCT BO M3BELUTAjOT Ce U3BECTYBa MEPHaTa HeoAPeEeHOCT, BO CUTE APYrK CAYYau MepHaTa HeogpedeHocT, ce
NpecmMeTyBa BO Pe3ynTaTtoT Camo no ﬁaparhe Ha HAWEHTOT.

*** co g3HaYyBaaT METOAM KoM ce fobueHu oa cTpaHa Ha nabopaTtopuja co Koja ©ya /1ab uma ckay4eHo gorosop 3a copaboTka

Msjasa 3a HenpucTpacHocT

PaxkosogcTeoTo Ha ONTY ®ypa Jlab AO0-Ckonje rapaHTUpa AeKka CMTe aKkTMBHOCTH 33 UCMUTYBakbe Ce M3BPLUYBaaT HENPUCTPACHO |

BO

cornacHoct co Gaparsata Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. CuTte O4Jiyku Ce HOCaT BP3 OCHOBa Ha 06jeKTMBHM AOKaswn 3a

YCOrnaceHocT co pedepeHTHUTe CTaHAApPAM M BP3 OAJIYKUTE HE MOJKAT Aa BAWjaaT APYrM MHTEpecH WAKM APYTW CTPaHW U HUKO]j
HemMa npaso fAa BAujae Ha BpaboTeHWTe BO OAHOC Ha PesyaATaTMTe OAHOCHO HeMa npaso Ha 6MA0 KaKBU BHATPELHW,
HaABOPELWHU, KoMepLUMjanHM, PUHAHCUCKK M APYr BUA NPUTUCOLM U BAKjaHM]a.

3abenewxa bp. 1; Peaynratvre o4 TECTOBWTE Ce DAHECYBaaT Camo 33 WCNUTYBaHuTe npumepoun. OBOj NPOTOKOA He cMee Aa ce penpogyuupa ocBeH co
nuMcmeHa aoseona Ha nabopartopujata W BO UenocT.

3abenewxa Bp. 2: laBopatopujata He oAroeapa 3a BEPOAOCTOJHOCT HA NOAATOUMTE AOCTAaBEHM 04 NOAHOCUTENOT BO Baparbero 3a UCNWTYBakbe,

3abenewsxa Bp. 3: Kora KAMEHTOT W3BPLWIKA 38MarLe Ha NPUMEPOUMTE, NabBopaTopujaTa He HOCKH OArOBOPHOCT 38 PenpeseHTaTMBHOCTa Ha NMPUMEPOoLUTE,
3abenewxa bp. 4: U3pewTajoT of NaBoOPaTOPWUCKOTO MCMIUTYBakbE CE M3AaBa BO cornacHocT co NP 7.8 M3eecTysarse 3a pesyntaru.

Jabenewxa Bp. 5: [oxonky knueHTor Gapa W3sewTajoT o NabopaToOpPUCKO WCTIWTYBatbe 43 COAPMM W3jasa 3a coobpasHoct, nabopatopujata noctanysea
COracHo MPaBMAO 33 JOHecyBatbe Ha OJAYKa 3a u3jasa 3a coobpasHoct. Osa npaewno e 8o cornacHocT co Touka 4.2.1 oa ILAC -G8:09/2019 Boawd 3a
AOHecyBake 0ANYKa U W3jasa 3a coobpazHoCT U rnacu:

Mpasuno Ha BUHapHa ogaYKa 3a efHOCTaBHO npudakarbe Kora:

- M3MepeHaTa BpegHOCT e o4 rpaduuarta Ha npudanaree AL=TL - ,33goBonyBa” nim

- U3MEepeHaTa BpeaHOCT e Had rpaHKMuaTa Ha npudakarse AL=TL- , He 3agosonyea “

COrNACHD BAXMEYKMUOT NPABWAHMUK HA HAUWOHANHOTO 3aKOHOA3BCTBO.

3abenewxa bp. 6: CUTe aKpeAMTMPaHK METOAM Of ONCErOT Ha akpeawTauuja ce objaseHu Ha seb cTpaHaTta www.iarm.gov.mk v www.foodlab.com.mk.

W3darue: 1 Bepsuja: 4 Bo cuna 0d: 20.06.20222. \
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&y NAG TABOPATOPUIA 3A UCMUTYBAHE HA XPAHA U AUJATHOCTUKA HA
BOJIECTU KAJ XMBOTHW
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Food@lab

WU3BELLTAJ O NABOPATOPUCKO UCNUTYBAE
(co akpeauTUpaHo mocTpuparse)

Teatlog

Ten.: 02 2781 166

yn. ,,bopuc TpajKoBckn” Bp.130
e-mail: info@foodlab.com.mk

1000 Ckonje, MakeaoHuja

WssewwTaj 6p.234523/6

MwuKpobuonoLKa aHannsa

Wme Ha Baparenor : JKM Bogosop H. UnuHAeH
Appeca Ha 6apaTenot:ya. 9 66 UnuHpeH - OnwTuHcKa 3rpaaa UnuHaeH

Bpoj Ha baparbe 3a UcnuTyBarbe: 234523

[NaTym Ha 3emarbe: 12.10.2023
NMponpatHo nucmo (6p, patym): /

[Jatym Ha npuem: 12.10.2023

| Bosea: Ha aeH 12.10.2023 roauHa, 0BNACTEHOTO Auue Hukona LIBeTKOBCKM U3BPLUK 3€Matbe Ha npUMepoK Boaa
33 NUetbe 3a TecTuparbe Ha MMKpobuosowkKa aHaunsa.

I| OnUC Ha MEecTo Ha 3emarbe Ha npumepouu: Boaara 3a nuere e 3emeHa of, Yewma 6p.2 BO Toaner BoO ooy
,Bpaka MunaguHosuu”, Tekuja.

Iil MpumepouuTe ce 3eMeHU COrnacHo nnaH 3a 3emarbe Ha npumepoun: OB 7.3-02 MnaH 3a 3eMarbe Ha
NPUMEPOLM.

IV CraHpapau M MeToau 3a 3emarbe Ha npumepoum: MKC 1SO 19458:2009 — 3emarbe Ha npumepouu 3a
MWKpobuonoLKa aHannsa.

V [lononHyBatba, OTCTanyBarba U NCKAyuyBakba Of METOAOT U O/ NNAHOT 33 3eMatbe Ha npumepouu: /

VI Pezynratu:
1.KapakTepucTUKM Ha npumepoKoT: Boaa 3a nuerse — 0O0Y ,,Bpaka MunaguHosumn”
(Mme, TProBCKO MMe, cepuja, AaTyM Ha NPOMU3BOACTBO, POK Ha TPAEHE, KONMYECTBO)

e MAosis Coo6pasHoct
A. bpoj Napamerpn Tecr mevop, Pesynrar of Heoapene- FpaHUYHKH 3aposonysa/
MCNUTYBatbeTo Hocr ** BpPeAHOCTH Mpudarauso/
He 3ag0B0NyBa
234500623 Pseudomonas aeruginosa MEKC EN I1SO 16266 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3apoBonysa
KonudopmHu baktepun MKC EN ISO 9308-1 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3apoeonyea
E.coli MEKC EN ISO 9308-1 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3apoBonysa
Enterococcus faecalis MKC EN ISO 7899-2 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonysa
Cyndutopegyuypayku MKC EN I1SO 26461-2 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3apoBonysa
aHaepobu
Bpoerhe MUKPOOPraHUu3mm MHKC EN ISO 6222 0 cfu/ml 100 cfu/ml 3agosonysa
Ha Kyntypa 22°C /
BpoeHe MUKPOOPraHU3mu MHKC EN ISO 6222 0 cfu/ml 20 cfu/ml 3aposonyea
Ha Kyntypa 37°C /

McnuTyBaHUOT NPUMEPOK 1 3a40BONYBA KpUTEPUYMUTE 33 GapaHuTe napameTpw cornacHo NpasunHuKoT 3a 6esbeaHocT n
KBaAUTET Ha BoAaTa 3a nuerbe (Ca.BecHuk bp.183/18 Mpunor 1 1 MNpunor 4),

F'Iaoa:me: 1 l Bepzuja: 4 | Bo cuna 0d: 20.06.20222 l
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VA NIAB IAEOPATOPWIA 3A CTIUTYBARSE HA XPAHA M IMIATHOCTUKA HA |
« BO/IECTU KAJ }KUBOTHM T e T
Food@lab 06 7.8-02
ity W3BELLITAI O NABOPATOPUCKO MCMIUTYBAHE SRCEi e
CO aKpeguTUpaHo mocTpupare
{co axpenuup Pipase) 17025:2018
BpemeHcku ycnosu: v COHYEBO O 06MaYHO O NPOMEHAMBO O BPHEX/MBO 0O TemnepaTypa

HauuH Ha cknaguparbe: nagunHuk
Temnepatypa Ha nagunHUK 3a TPaHCNOPT Ha NpuMmepoKoT: 4 + 2°C

MocTpuparbeto e U3BpLEHO 0/ CTpaHa Ha:

0 ®ya a6 Hukona LiBeTKOBCKM (co aKpegutTupaHa MeToaa)...... 0 ...
/Mme, npe3ume Ha AuLETO Koe ro M3BPWKMAO MOcTpUparkeTo /

{7
/e

W3pabotun: Enena lopruescka...... MY .. Onobpun: AHppea Bowkocka......... oo
' P-n Ha MukpobuonoLwka naboparopuja

Hatym(u) Ha ussegysare Ha nabopatopuckuTe akTUBHOCTM: 12.10.2023 -15.10.2023
fatym Ha uspasarbe Ha ussewTajoT: 16.10.2023

Co * ce 03HauyBa HeakpeaUTUPaH meTop,

**Kora knuHetoT He 6apa u3jasa 3a cooBpasHoCT 80 W3BEWTajOT Ce U3BECTYBa MepHaTa HEOAPEAGHOCT, BO CUTE APYriA CAy4an MepHaTa HeoapeaeHOCT, ce
NPECMETYBA BO PE3YNTATOT Camo No 6aparbe Ha KIMEeHTOT.

*** ce 03HaMyBaaT MeTOOM KOM Ce Bo6uenn of ctpama Ha nabopatopuja co Koja ®ya Nlab uma cknyyeno gorosop 3a copaboTtka

W3jasa 3a HenpucTpacHocT

Pakosopacreoto Ha ANTY dyg Nlabé A00-Ckonje rapaHTMpa AeKa cUTe aKTUBHOCTM 33 ucnuTysarbe ce M3BpLUYBaaT HEMPUCTPACHO U
BO cornacHoct co Gapatbata Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. Cure OANYKW Ce HOcaT BP3 OCHOBa Ha 06jeKTMBHM A0Ka3M 3a
YCOrNaceHoCT co pepepeHTHUTE CTaHAAPAN M BP3 OANYKUTE HE MOMKAT Aa BAMjaaT APYrU MHTEPECH MAM APYTrK CTPaHU U HUKO]
Hema npaso ga enuvjae Ha BpaboTeHWTe BO oAHOC Ha PE3yNTaTUTe OAHOCHO HemMa NPaso Ha 6MNO KaKBW BHaTpPewHW,
HaABOpPewWH M, KoMepumjanHu, GUHAHCUCKK U ApYT BUA NPUTUCOLM M BAIMjaHK]a.

3abenewxa bp. 1: Pesyntatute og TectosuTe ce OAHECYBaaT camo 3a ucnuTysaHuTe npumepour. OBOj NPOTOKON He cMee 4a ce penpoayuupa ocseH co
nucmeHa no3ssona Ha nabopatopujata M 8o uenocr.

3abenewsa bp. 2: NlabopatopujaTa He ogrosapa 3a BEPOAOCTOJHOCT Ha NMOAATOUMTE AOCTABEHM Of NOAHOCHTENOT B0 BaparLeTo 3a MCNUTYBaHE.

3abenewna bp. 3: Kora KAMEHTOT U3BPLIKA 3eMatbe Ha npumepouuTe, nabopatopujarta He HOCK OArOBOPHOCT 33 PENPEe3EHTATUBHOCTA Ha npumepouuTe,
3abenewxa Bp. 4: M3sewTajoT o4 nabopaToprcKoTO UCNUTYBakbe Ce M3aasa B8O cornacHocT co MNP 7.8 Wasectysarse 3a pesyntati.

3abenewxa bp. 5: [oKONKY KAMeHTOT Gapa u3sewTajoT og 1abopaTopUCKO UCNUTYBALE Aa COAPMMW W3jasa 3a coobpa3HocT, nabGopatopujata nocranysa
€ornacHo Npasuno 3a AoHecyBare Ha OANYKa 33 W3jasa 3a coobpasvoct. OBa NPaBWNo e BO cornacHocT co Touka 4.2.1 og ILAC -G8:09/2019 Boawy 3a
AOHecysatbe 04NYKa U U3jasa 3a coobpasHOCT W rnacu:

Mpasuno Ha 6MHapHa ognyka 3a egHoCTaBHO Npudakarbe Kora:

- M3MepeHaTa BpeaHOCT e No4 rpaHuuata Ha npudakarse AL=TL— ,3agosonysa” unm

- M3MepeHarta BpegHOCT e Haj rpaHuuaTa Ha npudakaree AL=TL- , He 3agoBonyea “

COrNACHO BAKEUKWOT NPaBUAHKUK Ha HALMOHANHOTO 3aKOHOA3BCTRO.

3abenewxa bp. 6: CUTe aKPeANTUPAHW METOAM OZ ONCeroT Ha aKpeauTauuja ce objaeenu Ha seb ctpaHata www.iarm.gov.mk u www.foodlab.com.mk.

Hzoanue: | Bepauja: 4 Bo cuna 0o: 20.06.2022: —|
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